
Gilles CARMIGNANI
Maitre cuisinier de France

La table de l’olivier et la
fabrique Marseillaise

« pour moi la cuisine, c’est le
gout, le produit et l’émotion

Jean Paul BOSCA 
« La pâtisserie doit garder sa

qualité, en utilisant des
produits naturels, et ayant

des matériels de
préparations adaptés à

l’antigaspi »

ESPACES RESTAURATION

Venez découvrir sur la journée du 13 Avril 2024 aux 2ème Rencontres de l’Economie
Circulaire au Parc St Mitre à Aix En Provence, une cuisine et une pâtisserie de l’anti gaspi
mis en assiettes par des Maitres Cuisiniers de France et un Pâtissier Magicien. Des plats et
des desserts simples élaborés avec des produits locaux où le respect des produits et la
création restent permanents. Ils seront heureux de vous faire découvrir cette nouvelle
restauration. Vous pouvez réserver au 06.34.07.44.27.

René BERGES 
Maître cuisinier de France

La table de Beaurecueil
«La cuisine, c’est donner du plaisir

aux gens et du social. Invention-
tradition - innovation »

LES GRANDS CHEFS VOUS PROPOSENT
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